
 
Wir bitten um Tischreservierung! 

 

Restaurant im Hotel Quellenhof 
Brunnaderstraße 11, Tel: 08563/3070 

Warme Küche 12.00 – 13.45 Uhr und 17.45 - 20.45 Uhr  
 

Mittwoch, 13. März 2024 
Unser Küchenchef Herr Mühlberger  

empfiehlt heute besonders: 
 

Mittagsimbiss (ab 11,50) 
Salat, Käsespätzle, Gebäck 

Abendmenü 
4-Gänge (34,50) oder 3-Gänge (32,50) 

- jeweils mit Hauptgang nach Wahl 
 **** 

Salatauswahl vom Buffet mit verschieden Dressings- (€ 7,50) 

Brot, Griebenschmalz und Frischkäseaufstrich  
***** 

Rinderkraftbrühe mit Fadennudeln (€ 6,50) 

***  

 (1) „Herzhaft“: (€ 17,50) 

Steak von der Putenbrust an Pfefferrahmsoße 

Kartoffelkroketten/ Gemüse 

 *  

(2) “Wellness-Vital-Gericht”: (€ 20,50) 

Frische Forelle „Müllerin Art“ in Butter gebraten 

Petersilien-Schwenkkartoffeln 

 * 

(3) „Kaltes Gericht“: (€ 15,50) 

Bunte Käseplatte/ Früchte 

verschiedene Brotsorten/ Butter 

 * 

(4) „Vegetarisches Gericht“: (€ 12,50) 

Rahmspinat/ zwei Spiegeleier 

Bratkartoffeln   

  * 

(5) „Reduktionsgericht“: (€ 20,50) 

Frische Forelle „blau“ im Wurzelsud gegart, 

  Sahnemeerrettich/ Dampfkartoffeln 

 *** 

 Mango-Joghurt-Mousse mit Schokoladen-Eis (€ 6,50) 
***** 

Bitte auch die Wild- & Matjeskarte beachten! 
 

Wir wünschen guten Appetit! 



 

 

 

 

 

 

Hotel Quellenhof  
              Bad Birnbach       

 

Spezialität des Monats 
 

Wärmendes Herbstsüppchen 
Crèmesuppe vom Hokaido-Kürbis mit gerösteten Kürbiskernen,  
   Kernöl und Tupfer Sahne                                                       € 7,90 
 

Jetzt geht’s „Wild“ zu! 
 

Hirschschnitzel in der Nusspanade an Steinpilzsoße,  
   Preiselbeer-Meerrettich, Bratkartoffeln    € 23,50 
 

Würziges Hirschedelgulasch an Rotweinsoße,  
   hausgemachte Eierspätzle und Preiselbeerpfirsich   € 22,50                           
 

Geschmorte Wildhasenkeule an Wacholderrahmsoße, 
   hausgemachte Eierspätzle und Blaukraut    € 22,50 
 

... und noch leckeres vom Matjes: 
Matjesfilet „Hausfrauenart“ mit Apfel- und Zwiebelstückchen in   
   leichtem Sauerrahmdressing, dazu Salzkartoffeln       € 14,50 
Matjesfilet auf Reiberdatschi mit Crème fraiche,  
   Salatgarnitur und roten Zwiebeln         € 15,50 
Matjesfilets mit Speck, Zwiebeln und grünen Bohnen,  
   dazu neue Kartoffeln          € 15,50 
 
 

Weinempfehlung zum Wild 
 

 

Franken:          Rubin Classic 0,75l     €  35,50 
                         Domina und Spätburgunder Cuvée – trocken, kräftiger Körper 
           Weingut Schmitt, Bergtheim                                         
 

Italien:            Kalterer See Auslese 0,75 l      €  35,50 
                        Classico Superiore -Vernatsch – trocken, weich  
                             Kellerei Kaltern, Caldaro Südtirol                                                                  
 

 
 


